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1 grolRe Cedri-Zitrone

2 mittelgroBe Fenchelknollen
6 entsteinte Oliven

1 frische rote Chilischote

12 EL natives Olivendl

2 Burratad 250 g

AuBerdem: Meersalz,

schwarzer Pfeffer aus der Miihle
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Cedri heiR abwaschen und quer in sehr diinne
Scheiben schneiden. Die Fenchelknollen
waschen und ebenfalls in diinne Scheiben
schneiden. Beides am besten fein hobeln.
Etwas vom Fenchelgriin aufbewahren und
klein hacken.

Oliven ebenfalls in Scheiben schneiden, Stiel
und Kerne der Chilischote entfernen und fein
hacken. Die Wiirfelchen mit dem Olivendl ver-
mengen, salzen und pfeffern.

Cedri- und Fenchelscheiben iibereinander auf
einer groBen Platte verteilen. Olivenringe und
Fenchelgriin iiber dem Salat verstreuen, Chili-
ol auf den Salat traufeln.

Burrata in einem Sieb abtropfen lassen, in vier
Halften zerpfliicken und auf dem Salat vertei-
len — je nach Geschmack noch etwas Olivendl
daruber verteilen.
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